Maim\ochensuppe

hach chefkoch de

Zutaten: Zubereltung:

Die Zwiebeln und die
Kartoffeln schéalen, das
sonstige Gemiuse putzen und

1 Mairibchen ca. 300 g alles klein schneiden. Das
1 Kartoffel Gemise mit der Gemusebriihe
1 Porree fir 20 Minuten kochen. Das
1 kleine Zwiebel gekochte Gemise pirieren, die

Sahne untermischen und die
Suppe abschmecken.

300 ml Gemusebruhe
200 ml stifRe Sahne

Die Mairibchen-Kartoffel-

Salz und Pfeffer Suppe frisch servieren.

Dazu schmeckt frisches Brot.

Guten Appetit!
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	Mairübchensuppe
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	Zutaten:                            Zubereitung:
	1 Mairübchen ca. 300 g 1  Kartoffel 1 Porree 1 kleine Zwiebel 300 ml Gemüsebrühe 200 ml süße Sahne
	Salz und Pfeffer
	Die Zwiebeln und die Kartoffeln schälen, das sonstige Gemüse putzen und alles klein schneiden. Das Gemüse mit der Gemüsebrühe für 20 Minuten kochen. Das gekochte Gemüse pürieren, die Sahne untermischen und die Suppe abschmecken.
	Die Mairübchen-Kartoffel-Suppe frisch servieren.
	Dazu schmeckt frisches Brot.
	Guten Appetit!
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